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CILEK KURABIYESI

10 ¢orba kasigI margarin

1 su bardagindan biraz fazla tozseker
1 adet iri yumurta

1 corba kasigi sut

1 paket vanilya

6 ¢ay bardagi un

Bir buguk ¢ay kasigr kabartma tozu
Bir tutam tuz

Yeterince kirmizi seker hamuru
Yeterince yesil seker hamuru

Margarin ile sekeri krema haline getirin. Yumurtayi, st ve vanilyayi ekleyin, iyice ¢irpin. Baska bir kapta unu,
kabartma tozunu, tuzu karistirin ve yagh karisima ekleyin. Orta hizdaki mikserle hamur haline getirin.
Buzdolabinda bir gece veya en az 2 saat dinlendirin. Galisacaginiz yiizeyi unlayin. Sogumus hamurun yarisini
buzdolabindan ¢ikarip, merdaneyle agin. Kurabiye hamurunu gilek sekilde kesin. Diger yarisi igin de ayni iglemi
tekrarlayip, yagh kagit Gizerine dizin. Onceden 190 derecede isitilmig firinda 8- 10 dakika pisirin. Pigirme
kagidinin Gizerinde 3 dakika bekletip, firinin 1zgara tepsisinde sogutun.Sisleme igin;kirmizi seker hamurunuda
cilek seklinde kesip bal strtp yapistirin yesil seker hamuruylada yaprak seklini verelim

© lezzetler.com tarif no:119500 « adi:Gilek Kurabiyesi « gonderen:dylesine « indirme tarihi:07.04.2025 - 11:37


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/cilek-kurabiyesi-vt87556
https://img.lezzetler.com/yuklenen2/cilek-kurabiyesi-119500.jpg
http://www.tcpdf.org

