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CILEK KREMALI MINI PASTA

1 adet kakaolu hazir pandispanya (2 dilim)

1 kutu Pakmaya Vanilyall Pasta Kremasi

1,5 su bardagdi soguk sit

Yarim paket Pakmaya Krem Santi (30-35 gr)
Yarim kutu krema (100 ml)

1 kase taze cilek

1 corba kasigi ince ¢ekilmis Antep Fistigi igi
Suslemek igin:

Antep Fistigi igi

Orman meyvesi

Pakmaya Vanilyal Pasta KremasiZni cukur bir kaseye aktarin. Soduk siitii ekleyin. Once diisiik, sonra da
yUksek devirde birka¢ dakika ¢irpin. Krema ve krem santiyi de ekleyin. 1 dakika daha ¢irpin. En son kip
seklinde dogranmis cilek pargalarini ilave edin. Spatula ile karigtirin. Meyveli kremaniz hazirdir.
Pandlspanyalardan kiicUk yuvarlak kalip yardimi ile istediginiz boyutlarda yuvarlak kekler elde edin ve 1zgara tel
lizerine alarak calismaya baslayin. iki kat pandispanyanin arasina spatula ile krema suran. Ust Uste yerlestirip
Uzerine ve kenarlarini kaplayacak sekilde kremadan surun.

Pandispanyalari buzdolabinda birkag saat bekletin. Servis etmeden énce istege gbre taze meyve ve Antep
Fistigi ile sisleyebilirsiniz. Soguk servis yapin.
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