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CILEK KREMALI KURABIYE

4 adet yumurta

80 gramun

1 ¢corba kasigi nisasta

1 adet limonun kabugu
100 gram toz seker

30 gram margarin

3 ¢corba kasiJi pudra sekeri
1 tutam tuz

4 corba kasigi bégurtlen recel
400 gram krem santi

400 gram gilek

Margarini kiigUk bir tavada eritin.

Yumurtalarin aklarini sarilardan ayirin.

Yumurta sarilarini 2 corba kasigi seker, 3 ¢orba kasidi su ve limon kabugu ile ¢irpin.

Yumurta akina tuz ekleyip kdpik kivamina gelene kadar ¢irpin ve kalan sekeride ilave edin.
Margarini yumurta sarili karigima ekleyin.

Un ve nisastayi slizgecten gegirin ve yumurta aki ve bégurtlen receliyle birlikte bu karigima ilave edin.
Firin tepsisine yagli kagit serip, hazirladiginiz hamurdan yuvarlaklar sikin.

Onceden 175 C[2lye isitilmis firinda 10-15 dakika pigirin ve sogumaya birakin.

Cilegi ayiklayip yikayin ve mutfak robotundan gegirerek pure haline getirip bir slizgegten gegirin.
Krem santiyi paketteki tarife gére hazirlayin ve Uizerine pudra sekeri ekleyin.

Cilek puresini krem santiye ekleyin.

Cilekli kremayi soguyan kurabiyelerin yarisinin tzerine paylagtirin.

Kalan kurabiyeleride tzerine kapatin.

1 saat dinlendirdikten sonra servis edin.
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