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CILEK KREMALI BISKUVI

2 su bardagi un

1 su barda@ pudrasekeri
200 gram tereyagi

2 corba kasigi glikoz
12-13 adet yumurta aki
Cilekli krema icin:

150 gram ¢ilek

1 su bardagi krema

200 gram s(tld gikolata (1 paket 80 gram)
Sislemek icin:

Gilek

Pudrasekeri

Cilekli krema igin kremayi kaynatip ocaktan alin. Cikolata ekleyip karistirin ve sogumaya birakin. Uzerine
blenderden geciriimis cilegi ilave edin. 1 giin buzdolabinda dinlendirin. Biskuvi i¢in un, pudrasekeri, tereyagi,
glikoz ve yumurta akini iyice ¢irpin. Firin tepsisine, 7 cm ¢apinda 12 adet gember kalip yerlestirin. Karigimi
kaliplara paylastirip, énceden isitiimis 180 derece firinda 20 dakika pisirin. Soguyunca kaliplardan ¢ikarip 3 adet
biskUvinin arasina énceden hazirladiginiz kremadan sirtin. Kalan biskGvilere de ayni igslemi uygulayin.
Pudrasekeri serpin. Gilekle susleyip servis yapin.
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