<,
%@ Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
y

Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

CILEK JOLELI TATLI

https://www.aksam.com.tr

Mubhallebisi igin;

1 litre st

3 yemek kasigi un

2 yemek kagsi§i nisasta
1 adet yumurta sarisi
1 su bardag seker
80 gr beyaz cikolata
1 paket krema

1 paket vanilya
Jolesi icin;

1 paket cilekli jole

5 su bardagi su

500 gr kilo gilek
Antepfistigi tozu

Tencereyi kisik ateste yanan ocagin Usttine alin

Tencerenin igine slt, un ve nigastay| ekleyerek karistirmaya baglayin.

Kaynamaya baglayan tencerenin icine 1 adet yumurta sarisi ve 1 su bardadi seker ekleyerek kivam alana dek
karigtirmaya devam edin.

Kaynadiktan sonra tencerenin altini kapatin.

Tencerenin igine beyaz cikolata, krema ve vanilya ekleyerek karigtirin.

Son olarak muhallebinizi sogumaya birakin.

Temiz bir kabin igerisine ¢ilekli j6le ve su dékip karigtirin.

Gilekleri yikadiktan sonra kip kiip kesin ve karisimin icerisine ekleyerek karistirmaya devam edin.
Tath kaplarinin icine dnce muhallebileri yarisina gelecek sekilde esit sekilde dokdin.

Ardindan muhallebilerin Gzerine hazirladiginiz gilek jolesini ekleyin.

Gilek joleli tathimz sUislemek igin son olarak tzerlerine antepfistigi serpebilirsiniz.
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