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CILEK JOLELI SUTLU IRMIK TATLISI

50 Gr Sana Hamurisi
9 Yemek Kagigi irmik
1 Paket cilekli jole

2 Kase seker

8 Adet cilek

1 Kg. stt

Satun icine irmik ve sekerimizi koyup orta ateste muhallebi kivamina gelene kadar karistirarak
pisiriyoruz.Karigim pistikten sonra yagini ekleyip erimesini bekliyoruz Dikddrtgen bir kaba koyuyoruz Sojumasi
icin buzdolabinda bekletiyoruz.Soguyan tatlimizin tizerine gilekleri kesip yerlegtiriyoruz. Gilekli j6leyi tarifine gére
hazirliyoruz. Sicak su ile yapildigi icin ¢ok az sogumasini bekliyoruz soguduktan sonra cilek dilimleri ile
sisledigimiz tathmizin Gstline dékiyoruz ve buzdolabina donmasi i¢in koyuyoruz.
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