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CILEK JOLELI IRMIK TATLISI

1 paket cilekli jole,

15 corba kasig tozseker,
7 ¢orba kasigi irmik,
yarim paket margarin,

4 su bardag sut.
Sislemek icin:

Gilek

Oncelikle jdleyi paketin izerindeki tarife gére hazirlayin. Daha sonra genisce bir kek kalibina dokiin. Dilerseniz
icine ¢ilek, frambuaz gibi meyveler de koyabilirsiniz. Hazirladiginiz jéleyi buzluga koyup, donmasini bekleyin.
Bagka bir tencerede tozseker, irmik ve sit ile margarini karistirin. Orta ateste, sirekli karistirarak koyulasana
kadar pigirin. Muhallebi kivamina gelince ocaktan alip, sogumaya birakin. Soguturken ara sira karigtirarak
Uzerinin kaymaklanmasini engelleyin. Buzluktaki jéleyi ¢cikarin. Uzerine irmikli muhallebiyi dékin. Tekrar
buzdolabina koyun. Tath donup, kallastigi zaman buzdolabindan alin. DGz bir tabaga ters ¢evirip, koyun.
Ortasina cilek doldurun. Dilimleyerek soguk servis yapin.

ML® irmikli Seftali Tathsl icin tiklayinML® Cilekli irmik Tatlist icin tiklayin
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