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CILEK JOLELI DAMLA SAKIZLI MUHALLEBI

1 kg St

2 Kahve Fincani Un

6 Corba Kasig seker

2 Adet Orta buyUkliikte damla sakizi
1 Gorba Kasi§i Tereyagi

1 Paket cilek jolesi

Bir mutfak havlusunu rulo yapalim. Kuplarimizi yatay olarak havlunun rulo kismina yaslayalim. Joleyi Gzerindeki
tarife gore hazirlayip kadehlerimizin tam yarisini kaplayacak sekilde yavasca dokelim. Yaklasik 1 saat oldugu
yerde sogumaya birakalim.

Sit, un ve sekeri karigtirarak orta ateste pisirelim.

Kaynamaya basladiginda altini kisarak damla sakizini ve tereyagini ekledikten sonra 5 dakika daha karistirarak
pisirelim. Soguduktan sonra mikser ile 5-10 dakika ¢irpalim. Kuplarimizi dikkatlice kaldirarak jélenin donup
donmadigini kontrol edelim.

Donmussa kalan yarisina muhallebimizi dékelim.

Tam olarak soguduktan sonra istedigimiz sekilde sisleyerek servis yapalim.
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