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CILEKLI JELATINLI PASTA

1 adet iki katll sade pandispanya
Yarim su bardagi st

Muhallebi igin:

1,5 su bardagi su

3 ¢orba kasiJi un

3 adet yumurta

9 corba kagiJi tozseker

1,5 limonun suyu ve rendelenmig kabugu
Uzeri icin:

250 gram cilek

1 su bardagi vigne suyu

1 su bardagi tozseker

1 tath kasidi bugday nisastasi

2 adet yaprak jelatin

Oncelikle muhallebiyi hazirlayin. Bunun igin suyu bir tencereye alin. Uzerine un, yumurta ve tozseker ilave edip
tahta bir kasikla karistirin. Limon suyu ve rendelenmis limon kabugunu ekleyip, muhallebi kivamina gelene
kadar karistirmaya devam edin. Plgen muhallebiyi ocaktan alin. Uzeri igin, cileklerin saplarini ¢ikarip blenderden
gecirin. Bir tencereye alip tizerine vigne suyu, tozseker ve bugday nisastasini ekleyin. Strekli karigtirarak
koyulasana kadar pisirin. Karigim sicakken i¢ine, yumusamasi i¢in buzlu suda 5-10 dakika beklettiginiz 2 adet
jelatini katin ve eriyene kadar karistirin. Pandispanyanin her iki katindan da halka kaliplarla keserek dorder
parca gikarin. Elde ettiginiz kiigik pandispanyalardan 4 adedini gember kaliplarin igine yerlestirip, sitle hafifge
islatin. Uzerlerine limonlu muhallebiyi pay edin. Kalan pandispanyalari (izerlerine yerlestirin. En tste de jelatinli
cilek puresini paylastirin. Kaliplari ¢ikarmadan buzdolabinda 1 gece bekletin. Daha sonra servis tabagina ¢ikarip
ikram edin.

Not: Jelatini, yumusamasi igin éncelikle buzlu su konulmus bir kapta 10 dakika bekletmek gerekiyor. Daha
sonra yumusamis jelatini dogrudan sicak bir karigima ekleyip veya ¢ok sicak su bulunan bir kabin i¢cine katip,
surekli karigtirarak eritebilirsiniz.
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