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CILEK EZMELI VE PEYNIRLI KEK

https://www.elele.com.tr

Kek igin:

1 su bardagi yumurta

1 su bardagi toz seker

1 su bardagi un

Gilek ezmesi igin:

1 cay bardagi cilek receli
8 taze cilek

1 cay bardagdi labne peynir
1 su bardagi krema
Suslemek igin:

Ikiye bélinmUs gilekler

Gilek ezmesi icin kremay1 mikser ile sertlesene kadar ¢irpin. Regel, ¢ilek ve labneyi ¢atal ile ezerek piire haline
getirin. Gilekli karisima kremay! yedirin. Keki hazirlamak igin yumurta ve toz sekeri krema kivamina gelinceye
kadar ¢irpin. Unu eleyerek yumurtaya ekleyin. Tim malzemeyi hafifge karistirin. Yaglanmig ve yiksek kenarli
firn tepsisine hamuru doékiin. Onceden isitilmig 160 derece firinda kizarana kadar pisirin. Kek soguduktan sonra
Uzerine cilek kremasini yayin ve buzdolabinda 2 saat dinlendirin. Kekinizi kesin ve taze gilekle sUsleyip servis

yapin.
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