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CILEKLI ETIMEK TATLISI

Malzemeler:

1 paket etimek

1 litre st

1 paket krem santi
250 gram cilek veya franbuaz
50 grm margarin
3-4 yemek kasigi un
1 su bardagi seker
Serbeti igin

2 su bardagi su

1 su bardagi seker

Hazirlanisi:

Kare borcama etimekleri diziyoruz. Daha sonra serbetini igin teflon tencereye sekeri koyuyoruz. Karamelize
olana kadar karigtiriyoruz. Sonra Uzerine 2 su bardagi suyu ilave ediyoruz. Biraz kaynadiktan sonra etimeklerin
tzerine gezdiriyoruz. Tencereye sutten 1 su bardagi ayirdiktan sonra kalan sitl tenzereye koyuyup, sekeri unu
koyup, un topaklari gidene kadar karistiriyoruz. Igine margarinide koyup ocagin altini yakiyoruz. Muhallebi
kivamina gelene kadar pisiriyoruz. Koyulastiktan sonra etimeklerin Gzerine ayni esitlikte dékiyoruz sogumaya
birakiyoruz. Gilekleri robottan gecirip pure haline getiriyoruz krem santiyide tarife gére yaptiktan sonra cilekleri
kremanin Ustlne dokin. Esit bi sekilde dagitin ¢ileklerinde Ustline krem santiyi d6kan.

NOT: gileksizde olabilir isterseniz mevsimine gére nar veya kakaoda dékup servis yapabilirsiniz.

© lezzetler.com tarif n0:52033 « adi:Cilek Etimek Tatlisi » génderen:Yemek Tarifleri « indirme tarihi:18.05.2024 - 09:25


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/cilek-etimek-tatlisi-vt40029
http://www.tcpdf.org

