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CILEK EKLER

MALZEMELER (6 KIiSILIK)
Yarim su bardagi st
Yarim su bardagi su

1 tutam tuz

2 tath kasigi toz seker

100 gr. margarin

1 paket kabartma tozu

2 adet yumurta

2 su bardagi un

1 su barda@i dolusu cilek

2 su bardagi krema

Yarim ¢ay bardagi pudra sekeri

Yarim su barda@i st ve suyu, 2 tatl kasidi toz sekeri ve kiiguk kiplere béldigimiz margarini bir tencerede
karistirarak bir tagim kaynatalim. Unu eleyerek bir kaba alalim. Kaynamakla olan bu karigimi bir kerede
bosaltalim. Ayni zamanda hepsini iyice karigtiraim. Hamur top haline geldikten sonra tencereyi ocaktan
indirelim. Sogumaya birakalim.

10 dakika sonra kabartma tozunu ilave edelim. Karistirarak hamura yedirelim. Yumurtalari kirip, mikserde
¢irpalim. Kanstirdigimiz yumurtalar hamura ekleyelim. Hamur sikacagi veya bir kagik yardimiyla hamurdan
kicUk parcalar koparip, yagl kagitla kaplanmig bir firin tepsisine siralayalim. Tepsiyi dnceden isitilimis firina
koyalim. 250 derecede 25 dakika pisirelim. Pisen ek hamurlarini sicakken tepsiden alalini. Ortadan ikiye
keselim. Gilekleri yikayalim. KiigUk kii¢lk dograyalim. Kremayla karigtiralim. Gilekli kremayi tim pargalarin
arasia surelim. Kapaklarini kapatalim. Uzerine pudra sekeri serpip, servis yapalim. Afiyet olsun.
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