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CILEK BEZELI RAVENT PASTA

Kek igin:

3 su bardagi un

220 gr margain

1 cay kasig vanilya

5 adet yumurta sarisi
3/4 su bardagi seker

2 cay kasig kabartma tozu
Beze igin:

6 adet yumurta aki

1/4 su bardagi seker

1 paket cilek jole
Dolum Malzemeleri:
8009 taze ravent
Yarim su barda@ seker
Yarm It su

800 gr Raventi kliclk parcalar halinde kesin. Bir tencerenin icine koyun, seker ve su dékin. Zaman zaman
karigtirarak 10 dakika kisik ateste pisirin. sogumaya birakin.

Seker ve yumusamis margarini elinizle karistirin. Yumurtalari ekleyin karistirin, un, vanilya ve kabartma tozunu
ekleyip, kati bir hamur elde edin. 20-25 dakika dondurucuda bekletin.

Beze i¢in, yumurta aklarini sekerle karistirip, mikserin ylksek ayarinda kdpuk kdplk olana kadar ¢irpin.

1 paket cilekli joleyi ekleyerek, ¢cirpmaya devam edin. )

Hamuru 2 pargaya béliin. 1. pargay! yaglanmig firin kabina yayin. Uzerine pigirip, soguttugunuz Raventleri yayin.
Uzerine de hazirladiginiz gilek j6leli bezeyi yaydirin. ayirdiginiz 2.hamuru rendenin iri kismiyla rendeleyin ve beze
kapl pastanizin Gzerini kaplayacak sekilde serpin. 180 derece firinda pigirin.

Pudra sekeri serperek servis yapin.
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