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CILEK AROMALI PINAR LABNELI MODERN IRMIK
HELVASI

Erhan Celik

pinar labne peynir 100 gr
irmik 200 gr

cilek 80 gr

mango 50 gr

ceviz 20 gr

bal 10 gr

bitter ¢ikolata 70 gr

pinar tereyadi 50 gr
pinar pastorize st 200ml
seker 80 gr

geleneksel irmik helvasini pinar labne ile modern bir sunuma getirebilmek i¢in irmik pinar tereyagi ile
kavrulurken pinar pastorize sit i¢erisine seker ilave edilip kaynamaya birakilir iyice kavrulduktan sonra
kaynayan sUt ilave edilir. ¢ilek pure yapilir dinlenmeye alinir irmik mango ceviz bal pinar labne peynir karigtirilir.
istege gore dinlenmis irmik helvasinin i¢ine rulo veya kat kat konulur.ve bitter ¢ikolata Gzerine dékulir dolapta
dinlenmeye alinir. ve servise hazirdir.
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