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CILDIR KOFTE

400 gram kekik ve baharatla hazirlanmis koéfte
18 adet 30 gramlik pide

200 gram patates puresi

1 su bardag et suyu

50 gram tereyag!

Domates sosu

Kuguk hamburger koftesi seklinde hazirladiginiz kéfteleri 1izgarada pisirin.

Tereyagini bir tavada eritin. Pideleri tereyaginda alt Ust ederek kizartin. Et suyu ve biraz domates sosu ilave
edin. Servis tabagina alin. 1zgara kofteleri Gzerine dizin.

Koftenin Uzerine patates puresi yayin. Yaninda ilik yogurt sosuyla servis yapin. Domates sosu igin ince kiyilmis 1
adet sogan ve 1-2 dis sarimsagi 1 corba kasigi margarinde sote edin. Rendelenmis domatesi ilave edin.
Salcayi ekleyip ezin.

Defne yapragi ve tuz ekleyerek pisirin. Servis yapmadan énce defne yapragini ¢ikartin. Yogdurt sosu icin stizme
yogurt, 4 dis dévulmis sarimsak, 2 tatl kasigi tereyagdi ve biraz karabiberi bir kapta spatulayla karigtirin
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