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GCILBIRLI EKMEK

2 adet yumurta

2 dilim kepek ekmegi
1 tath kasidi tereyad
1 corba kasigi sirke
2 su bardagi su

1 tath kasidi tuz

1 tath kasidi sivi yag

Bir tencerede iki su bardagi su kaynatin. icine tuz, sirke ve sivi yad koyup karistirin. Yumurtalari suyun igine kirip
U¢ dakika kadar haglayin. Ekmeklerin Gzerine tereyadi siriin. Yumurtalar ekmegin Uzerine koyarak servis
yapin.
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