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CILBIRI (TEKIRDAG)

350 gram kiyma

1 demet taze sogan
Yarim demet maydanoz
Yarim kg yogurt

3 dig sarimsak

4 su bardagi su

5 ¢orba kasiJi sirke

6 adet yumurta

2 corba kasigi margarin
Pulbiber, tuz, karabiber

Tavaya aldiginiz kiymanin rengi dénene kadar kavurun. Sonra ince kiylimis taze sogani katin ve kavurmaya
devam edin. Ocagin altini kapatip ince kiyllmis maydanoz, tuz ve karabiber ekleyip servis tabagina alin. Yogurt
ve dévulmus sarimsag bir kasede karigtirip kiymanin tzerine gezdirin. Diger tarafta suyun igine sirke katip
kaynatin. Kaseye kirdiginiz 1 adet yumurtayi seklini bozmadan kaynayan sirkeli suyun igine yavasga kaydirin.
Arkali 6nll pisirdiginiz yumurtayi bir kevgir ile sudan alip sarimsakli yogurdun Gzerine yayin. Diger yumurtalari
da ayni sekilde pisirin. Kizdinlmig pulbiberli margarini yumurtalarin Gizerine gezdirin ve servis yapin.
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