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CILBIR (SAMSUN)

Samsun Kiiltdr ve Turizm MUdrlGga

Yesil sodan 1 Demet
Taze eksi erik 250 Gr.
Kiyma 100 gr.

Dereotu 1 Bag

Tereyadi 1 Yemek kasigi
Su 2 Litre

Misir ekmegi

Tuz

Yesil soganlar temizlenip yikanir. ince ince dogranir. Tereyag eritilir. Yesil sogan ve kiyma eklenip hafifce
kavrulur. Taze erikler-gekirdekli olarak- temizlenip dogranmig dereotu, tuz kavrulmakta olan yesil sogan ve
kiymaya ilave edilerek biraz daha kavrulur. Su konulup birkag tagim kaynatilir. Yumurtalar bir tasa kirilip az
cirpilir. Kaynayan yemegin icine katilip karigtirilarak yumurta dagitilir. Bes dakika kadar kaynatilip atesten alinir.
Yenirken i¢ine misir ekmegi dogranir.
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