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CILBIR

Necip Usta

650 gram koyu yogurt

10 su bardag su (2 litre)

1 dis ince kiyllmis sarimsak
2 kahve fincani sirke

1 ¢corba kasigi tereyagd

4 adet glnlik yumurta

1/2 ¢ay kasigi kirmizibiber

1) Yogurdu kaymaksiz olarak sarmisakla bir kapta iyice karistiriniz. 4 gorba tabagina taksim ediniz. Yagi hafif
kizartip kirmizibiberi ilave ederek bekletiniz.

2) Su ile sirkeyi kuguk bir tencereye koyunuz. Su kaynadiktan sonra yumurtalar teker teker suyun igine
dikkatlice kiriniz.

3) Agir agir kaynatarak 3 dakika pisirip bir kevgirle teker teker yogurtlarin igine gikariniz.

4) Uzerlerine kirmizibiberi! yad gezdirip servis yapiniz.
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