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CILBIR

3 adet yumurta

2 yemek kasigi tereyagi
1 cay kasigi pul biber

1 cay kasigi tuz

1 kase sarimsakli yogurt
3 su bardagi sicak su

Yayvan orta boy bir tencerenin yarisina kadar su koyup kaynatin. Kayanayan suya tuz atin ve tekrar kaynatin.
Daha sonra yumurtalar kaynamakta olan suya sarilarini dagitmadan yavasca kirin. Yumurtalarin beyazi pisince
(fazla kaynatmayin yumurtanin sarisi kayisi kivaminda olunca daha diizel oluyor.) kevgirle servis tabagina alin.
Uzerine sarimsakli yogurt dokip kizarmig tereyagi gezdirin. Pulbiber ve tuz serpin.
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