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CILBIR

4 adet yumurta

1 kase yogurt

2 dis sarimsak

bir miktar tuz

bir miktar pul biber
bir miktar tereyagi
5 bardak su

Genisce bir tencereninyarisina kadar su koyup tuz ilave edin ve normal ateste kaynatin. Kaynayan suyun icine
yumurtalar kirin ve kapagi kapatarak kayisi kivamina gelene kadar(yaklasik iki dakika)bekleyin. Sarimsaklari
doéverek yodurtla karigtirin. Tabaklara dnce sarimsakla yogurdu koyun Uzerine pisen yumurtalar kevgirle
slizerek yerlestirin. diger bsr tarafta tereyagini eritip, pul biber ilave edin ve hazirladiktan sonra yumurtalarin
Uzerinde gezdirin.
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