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CILBIR

5 su bardagi su

2 tath kasig tuz

1 yemek kasigi sirke

6 adet yumurta

2 dis sarimsak

1.5 su bardagi yogurt

3 yemek kasigi zeytinyadi
Kirmizibiber

Yayvan bir kaba su, tuz ve sirkeyi koyup kaynamaya birakin. Yumurtalari yikayip ayri bir kaba tek tek kirarak
tazeligini kontrol ettikten sonra, birer birer kaynayan suya ekleyin. Beyazlar katilaginca, kevgirle servis tabagdina
alin. Diger yandan sarimsagi soyun, yikayin, ezin ve yogurt ile iyice karigtirin. Yagi ayn bir kapta isitin,
kirmizibiberi ekleyin, 1-2 kez karistirip ocagdi kapatin. Yumurtalarin Gzerine sarimsakl yogurt dékup,
kirmizibiberli yagd gezdirin.
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