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CILBIR

5 yumurta

1 kasik tereyag

1.5 su bardagi yogurt
3 dis sarimsak

1 corba kasigi sirke

Yayvan ve derin olmayan bir tencereye bol su koyarak kaynatin. igine bir kasik tuz ve sirke atin. Kaynayan
suyun i¢ine yumurtalar, dagilmamalarina 6zen géstererek ¢ok yakindan kirin. )

Beyazlar tamamen pisince kevgirle siizerek, sarilari dagiimadan servis tabagina ¢ikarin. Uzerine sarimsakli
yogurt dokin. Kirmizi biberi tereyadinda kizdirin. Hazirlanan sosu servis tabaginin Gizerinde gezdirin.

ML® Kuru Domatesli Yumurta icin tiklayin
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