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CILBIR

Bir kap su kaynatip i¢ine biraz tuz ve sirke katmali ve bu suya kirdiginiz yumurtalarin aklari pismege yuz
tutunca, delikli kepgeyle yumurtalari usulle alip blytk bir tabaga siralamaldir.

Diger taraftan, tavada kizdiriimig tereyagini yumurtalarin Gzerlerine gezdirmelidir.

Hazirlanmig, bol ezme sarimsakli yogurdu da yumurtalarin tstiine dékmelidir.

Not: Bazi yerlerde, yakilmig kirmizi biber yagiyle yogurdu cila verenler de varsa da bazi huylar, bu tertibe
tahmmul edemiyeceklerinden, misafirlere, bu suretle biberli ikram edilmez.
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