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CILBIR

Malzemesi:

6 adet yumurta

5 bardak su

1 corba kasigi tuz

1,5 corba kasigi sirke
300 gr. yogurt,

2 ¢orba kagigi margarin
1 tath kasigi kirmizi biber

Hazirlanisi:

Kenarli bir tepsi veya yayvan bir kaba beg bardak su, bir ¢gorba kasidi tuz ve 1,5 ¢orba kasidi sirke koyarak,
suyu kaynamaya birakin. Su iyice kaynayinca suyun fikirdamamasi i¢in atesin isisini azaltin. Yumurtalari birer
birer dnce bir tabaga kirin, sonra da tabaktaki her yumurtayi suya kaydirin. Kabin Ustiini kapakla kapadiktan
sonra yumurtalari 3 dakika pisirin. Sonra yumurtalar delikli bir kepge ile 6zenli bir sekilde ¢ikararak tabagda alin.
Yumurtalarin Gzerine ¢atalla déviimis yogurdu, yodurdun Ustline de kizdirlarak atesten alinmis ve icine 1 tath
kasid! kirmizi biber katilmis margarini ilave edin. Hemen servis yapin.
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