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CILBIR

6 Yumurta
Sarmisak
Yogurt
Tereyagdii

Genis bir tencereye ¢ parmak yiksekliginde su doldurup kaynatin. 6 yumurtayi birer birer kepgenin igine kirin.
Dagilmamalarina dikkat ederek kaynayan suya aktarin. )

2-3 dakika sonra pisen yumurtalari kevgirle sudan alip servis tabagina yerlestirin. Uzerine sanmsakli yogurt ve
tereyaginda kizdirilmis kirmizibiber gezdirip servis yapin.

ML® Tavuklu Yumurta icin tiklayin
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