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CILBIR

2 adet yumurta

2 su bardagi su

1 tath kasidi sirke (istege bagh)
1 cay kasigi tuz

Yogurt sosu igin:

1 su bardagi stizme yogurt

1 dis sarimsak (ezilmig)

Tuz

Tereyadl sos igin:

2 yemek kasi§i tereyagi

1 cay kasigi toz kirmizi biber (veya pul biber)

Bir tencereye suyu alin ve kaynamaya birakin.

Kaynayan suya sirkeyi ve tuzu ekleyin.

Suyun altini kisin, suyun kaynamasi hafiflesin (yumurtalar dagiimasin).

Yumurtalari bir k&seye tek tek kirin ve dikkatlice suyun igine birakin.

3-4 dakika kadar haglayarak yumurtalarin beyazinin katilagsmasini, sarisinin ise akigkan kalmasini saglayin.
Yumurtalar delikli bir kasikla sudan alin.

Sitizme yogdurdu bir kaseye alin, igine ezilmis sarimsag ve tuzu ekleyin, iyice karistirin.
Kuguk bir tavada tereyagini eritin.

Yag eridikten sonra kirmizi biberi ekleyip karistirin, 1-2 dakika kadar pisirin.

Servis tabagdina énce yogurtlu sosu yayin.

Uzerine haslanmig yumurtalari yerlestirin.

En Uste tereyagl sosu gezdirin.

Sicak servis yapabilirsiniz.
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