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CILBIR

2 adet yumurta

5 su bardagi su

1 yemek kagigi izim sirkesi

4 dal maydanoz

2 dilim kizarmig ekmek

1 cay kasigi tereyadi

Geyrek cay kasigi taze ¢ekilmis tane karabiber

Tencerenin igine su koyun ve kaynatin. Kaynamaya baglayan suyun altini kisarak tencereye kasenin icine
kirdidiniz yumurtalari ekleyin. Suyun iginde kasikla bir girdap olusturup yumurtalar eklemeyi unutmayin. 3-4
dakika sonra yumurtalar pisecek ve rafadan hale gelecek. Yumurtalari servis tabagina alin. Ekmekleri kizartip,
ekmek dilimleri Gzerine tereya@i sUrin. Yumurtalari ekmegin Uzerine yerlestirin. En son suslemeler igin kiyilmig
maydanoz yapraklarini ve karabiberi Uzerine d6kln.

Fotograf "gll" tarafindan génderildi. 28.05.2024
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