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3 adet Bili Bili yumurta

2 corba kasigi Fi¢i elma sirkesi

2 adet Ekmecik biyUk tost ekmegi

2 ¢orba kagsiJl Dost yogurt

1 dis sarimsak

1 corba kasigi Pervin tereyadi

1 tepeleme tatl kasigi Destan pul biber
1 tepeleme tatl kasigi Destan kekik

1 tutam Rafine Sofra tuz

3 dal maydanoz

Tavayi ocaga alin ve 2 adet kipler halinde kesilmig tost ekmegini déndlrerek hafif kizartin.

Bir k&seye 2 ¢orba kagigi yogurt ve 1 dig sarimsagin piiresini ekleyin ve girpin.

Kuguk bir tencereye sicak su koyun ve hafif kaynatin. Igerisine 2 ¢orba kasigi elma sirkesi ve 1 tutam tuz
ekleyin. Karistirarak bir girdap olusturun. Olusan girdaba 1 adet yumurta kirin ve 2,5 dakika kadar pisirin.
Yumurtay! bir kevgir ile dikkatlice ¢ikarip bir tabaga alin ve diger 2 adet yumurtalari da ayni sekilde pigirin.
Ocaga kugik bir tava koyun ve igerisine 1 ¢corba kasigi tereyagdini ekleyin. Yag hafif képlrmeye baslayinca 1
tepeleme tatli kasigi pul biberi ve 1 tepeleme tatl kagigi kekik ekleyin ve karistirip ocaktan alin.

Tabaga 2 ¢orba kagsiJi sarimsakli yogurt ekleyin. Uzerlerine kizartilan tost ekmeklerini koyup, tekrar 1-2 ¢corba
kasid yogurt ekleyin. Tost ekmeklerinin Uzerine yumurtalar dikkatlice yerlestirin ve en son pul biberli, kekikli
yag d6ékip maydanoz yapraklarini ekleyin.
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