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CILBIR

Yumurta (Kisi sayisina gore)
1 kase yogurt

1 yemek kasigdi tereyadi

2 yemek kagsidi sivi yag

Su

Tuz
Pul biber
Kuru nane

Yumurtalar ¢ok ¢abuk pisecegi i¢in 6nce yogurtlu sosu hazirlayin. Az tuz koydugunuz yogurdu puriizsiz olana
kadar ¢irpin. Dilerseniz sarimsak da rendeleyebilirsiniz. Bir pilav tenceresinde 1 litre kadar su kaynatin. Suya bir
tutam tuz atin. Yumurtalari tek tek suya kirin. Aki tamamen beyazlagan ve sarisi hafif sulu olan yumurtalar delikli
bir kevgir ile sudan ¢ikarin. Servis sirasinda yumurtalarin Gizerine yogurt ve kizdiriimig biberli yag dékn.
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