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CILBIR

12 Yumurta

Yarim gay fincani sirke

2 Corba kasi§i sade yag,
8 Su bardagi su,

tuz, karabiber kirmizi biber
4 Dis sarimsak

3 Su bardagi yogurt

Derince bir kabi suyla doldurduktan sonra icine birer kasik tuz, ile sirke koyunuz. Sirkeli ve tuzlu su tam olarak
kaynamaya baglayinca yumurtalari i¢ine daginik bir sekilde atip pismelerini bekleyin. Yumurtalarin aklari
katilaginca bunlari sarisiyla birlikte tencerenin iginden bir kevgirle alarak bunlari bir baska tencereye aktarin.
Diger tarafta sarimsakli ya da sarimsaksiz yogurdu bir kAsede tahta bir kagikla karigtirip bunu yumurtalarin
Uzerine dokin. Ote yanda ufak bir kabin iginde yagdi kirmizi biberle birlikte kizdirin ve bu biberli yagi da yogurdun
Uzerinde gezdirip sicak servis yapin.
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