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CILBIR

https://www.sabah.com.tr

2-3 adet yumurta

1 yemek kasigi sirke
Yogurt

2 yemek kasi§i tereyagi
Pul biber

Kuiglk bir tencere igerisine suyu aliyoruz. Uzerine tuz ve sirkeyi de ekleyerek kaynamaya birakiyoruz. Kaynayan
suyu kagikla karigtirlyoruz ve bir girdap olmasini sagliyoruz. Daha sonra yumurtalari teker teker kirarak 5 dakika
kadar kaynatiyoruz. Bir kasik yardimiyla pisen yumurtalari sudan alarak servis tabagina yerlestiriyoruz.Uzerine
cirpilmis yogurt ekliyoruz. Tereyagini, icine pul biber ilave edip eritiyoruz. Sosu yogurdun Gzerine gezdiriyoruz.
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