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CILBIR

6 bardak su

3 yumurta

1 kasik UzOm sirkesi
3 kasik yogurt

1 dis sarimsak

2 tath kasigi tereyagl
Pul biber

Kekik

Tuz

Suyu derin bir kaba ekleyin ve fokurdamaya baslar baglamaz altini kisin.

Kaynayan suya sirke ekleyin ve kasik yardimiyla bir girdap. olusturarak igine yumurtalar kirin.
Yumurtalarin esit bir sekilde pismesi icin ara ara karistirarak beyazlari yumurtanin etrafina toplayin.
Yumurta sarilari sulu beyazlar tam pismis olmalidir. 3-4 dakika pisirmeniz yeterli olacaktir.
Yumurtalar servis tabagina alin.

Bir kasede yogurdu karigtirin ve sarimsaklari rendeleyerek icine ekleyin.

Kiguk bir tavada tereyagdini ekleyin ve icine nane ve pulbiberi ekleyin.

Pismis olan pose yumurtalarin tizerine 6nce yogurdu sonra da tereyagi ekleyin.
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