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CILBIR

4 adet yumurta

5-6 su bardagi su

1 tath kasidi tuz

1 tatl kasidi elma sirkesi
2 su bardagi yogurt

2 dig sarimsak

2 yemek kasigi tereyagi
Pul biber

Nane

Karabiber

Suyu derin bir tencerede kaynatin. Fokurdamaya basladiginda altini kisin ve sirkeyi ekleyin.

Yumurtanin sarisini bozmadan bir kabin igine kirin ve hazirladiginiz sirkeli suyun igine birakin.

Yumurtalar dilerseniz tek tek dilerseniz hepsini ayni anda yapabilirsiniz.

Yumurtalarin sarilari sulu, beyazlari ise tam pismis olmalidir. Bu kivami yakalayabilmek i¢in 4-5 dakika yeterli
olacaktir.

Yumurtalar piserken bir yandan yodurda tuz ve sarimsagi ekleyerek karigtirin.

Hazirladiiniz yogurdu servis tabagina alin.

Pisen yumurtalar da kevgir yardimiyla sudan alin ve yogurdun tzerine yerlestirin.

Son olarak tereyadini tavada eritin ve Uizerine nane, pul biber ve karabiberi ekleyin.

Yag kizmaya bagladijinda ocaktan alin ve yumurtalarin Gzerine dékan.
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