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CILBIR

5 adet yumurta

2 yemek kagig sirke

1 tath kasidi tuz

1 su bardag yogdurt

2 yemek kagsig! tereyagi

1 cay kasigi kirmizi toz biber

Genis bir tencereye su, tuz ve sirkeyi koyup, kaynatin. Su kaynayinca yumurtalari suya yakin tutarak birer birer
kirin. Yumurtalarin birbirine yapismamasi gerekir.

5 dakika sonra pisen yumurtalar el kevgiriyle sudan alin, suyunu iyice slizerek servis tabagina koyun ve Uizerine
yogurt ddkin. Bir tavada tereyagini eritin ve toz biberi iginde yakin. Bu sosu yodurdun Uzerine gezdirerek servis
yapin.
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