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CILBIR

http://www.hurriyet.com.tr

3 adet yumurta

5-6 su bardagi su

1 tath kasidi tuz

1 tath kasidi elma sirkesi
2 su bardagi yogurt

2 dis sarimsak

Tuz

2 yemek kasig! sivi yag
Pul biber

Nane

Yogurdu bir kapta girparak piiriizsiiz hale getirin. igine tuz ve sarimsak ekleyin. Hazirladiginiz yogurdu servis
tabagina koyun.

Bir tencereye su, tuz ve sirke koyarak kaynatin. Su kaynayinca tizerine yumurtalari kinn. Yumurtalar suda 4-5
dakika pistikten sonra kepge ile yavagca alin ve yogurdun tizerine koyun.

Uzerine kizdinlmig pul biberli yag gezdirin ve nane ekleyin.
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