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CILBIR

2 yumurta
Biraz sirke
Tuz
Tereyagdi
Kirmizi biber
Yogurt

Bir tencerenin igine su ilave ettikten sonra biraz tuz ve 1 yemek kasidi sirke koyun. Yumurta kaynadiktan sonra
iki yumurtayi da bir kaba kirin. Sonra kirdi§iniz yumurtalari suyun igerisine birakin. Yaklasik 5 dakika kadar
pisen yumurtalar slizge¢ yardimiyla alin ve stiztlmesini bekleyin. Daha sonra yumurtalarin Gzerine yarim su
bardadi kadar yogurt ilave edin. Bir tencerede biraz tereyagi ve kirmizi biberi kavurarak yogurdun Gzerine dékin
ve servis yapin.

Fotograf "gul" tarafindan génderildi. 06.05.2024
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