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CILBIR

2 adet yumurta

1 It (5 su bardag) su

1 yemek kasigi sirke

1 tath kasigi tuz

Sosu igin:

2 dig sarimsak

1 kase (200 g) yogurt

1 tath kasidi kirmizi pul biber
5-6 yemek kasidi sivi yag

Su ile doldurdugunuz tencereyi ocaga alin. Sirkeyi ekleyerek kaynamaya birakin.

Su kaynayinca altini kisin.

IIk yumurtay! bir kaseye kirin ve sarisini dagitmadan hafifce kaynamaya biraktiginiz suyun igine yavasca birakin.
Kevgiri suya sokarak hafifce yumurtay déndirin, patlatmamaya 6zen goésterin.

3-4 dakika pisirdiginiz yumurtalar kevgir yardimiyla sudan alin ve servis tabagina aktarin.

Sosu igin yogurdu havanda ezilmis sarimsaklarla birlikte karistirin.

Sivi yagi kiiguk bir tavada isitip Gzerine pul biber serpin ve hizlica karistirip pul biberi kavurun.

Yumurtalarin tGzerine 6énce sarimsakli yogurdu, sonra da kirmizi biberli sosunu dékin. Hemen servis yapin.
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