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CILBIR

Vedat Basaran

4 adet yumurta

200 gr. yogurt

2 dis sarmisak

2 demet maydanoz

1 tath kasidi acisiz kirmizi toz biber
1 tath kasigi kekik

2 tath kasig tuz

Vs su bardadi sirke

Y2 su bardagi zeytinyagi

2 dis sarmisagi soyup havanda ezin ve derin bir kaba aktarip yogurdu ilave edin. Bir karigtirici yardimi ile iyice
¢irpip krema kivamina getirin ve genis bir tabagin icine yayin.

Tavaya yarim su bardagdi zeytinyadi koyun. 1 tath kasigi kirmizibiber, 1 tath kasidi kekik ilave edip kizdirin. Bir
baska tavaya 2 bardak su koyun. 1 yemek kasigi sirke, 2 tatl kasidi tuz ilave edip karistirarak kaynatin.
Yumurtalari, sarilarinin dagiimamasina ézen gdstererek kaynar suyun igine kirin. Birbirlerine yapismadan, Ustleri
beyazlasana kadar pisirin. Pargalamadan yodurt désediginiz tabaga aktarin. Hazirladiginiz baharath sosu,
yumurtalarin Ustiine gezdirip, maydanoz yaprag! ile bezeyip servis yapin.
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