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CILBIR

https://migros.com.tr

6 yumurta

Orta boy tencereyi dolduracak kadar su
1 corba kasigi tuz

2 tath kasigi sirke

2 dis sarimsak

400 gr. yogurt

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

1 cay kasigi pul biber

Orta boy bir tencereye su,tuz ve sirkeyi koyun,karistirin, kaynatin ve altini kisin. Tim yumurtalari kiigik kaselere
kirin,bir kasik yardimiyla tenceredeki suyu ayni yéne dogru ¢evirin. Tencerenin tam ortasina araliklarla kaptaki
yumurtalar dékin ve 2 dakika pisirin(damak tadiniza gére slreyi arttirip,azaltabilirsiniz),ve sonra yumurtalari bir
tabaga alin. Sarimsaklari pure haline getirip yogurtla karistirin ve yumurtalarin Gstiine dékin. Son olarak yagi
tavada hafif kizdirip kirmizibiberleri atin ve yaklasik bir dakika kavurun,ve yumurtalarin Ustiine ddkerek servis
edin.

%
- 1
- & -
o g
. d
)
(S \_g{

© lezzetler.com tarif n0:108437 « adi:Cilbir « génderen:Goksen ¢ indirme tarihi:22.04.2025 - 03:45


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/cilbir-vt78953
https://migros.com.tr
https://img.lezzetler.com/yuklenen/cilbir-108437.jpg
http://www.tcpdf.org

