Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

CILBIR (DENIZzLI)

Denizli il Kiiltiir ve Turizm Madirligi

5 yumurta

1 kasik tereyag!

1.5 su bardagi yogurt
3 dig sarimsak

1 corba kasigi sirke
Tuz

Kirmizi biber

Yayvan ve derin olmayan bir tencereye bol su koyarak kaynatilir. igine bir kasik tuz ve sirke atilir. Kaynayan
suyun igine yumurtalar, dagiimamalarina 6zen gostererek gok yakindan kirilir. Beyazlari tamamen pigince
kevgirle slizerek, sarilari dagiimadan servis tabagina ¢ikarilir. Uzerine sarimsakli yogurt dokualir. Kirmizi biberi
tereyadinda kizdirlir. Hazirlanan sosu servis tabaginin Gizerinde gezdirilir. Soguk olarak servis yapillir.
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