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CiLAV

Ozgiir Sef

3 adet tavuk but

1 su bardagi jasmin pirinci
1 adet blyUk yesil biber

1 adet kuru sogan

1 demet taze sogan

1 dal taze biberiye

1 corba kasigi zeytinyagi

1 cay kasigdi zerdegal

Tuz

Karabiber

Pilav tenceresine zeytinyagi dékin. Tavuklarin her iki tarafi da ¢itir olana kadar kizartin. Sonra tavuklari bir
tabaga alin. Ayni tencereye ince dogranmis kuru soganlari ilave edin kavrulduktan sonra piringleri ilave edip iki
kati kadar su ilave edin. Bir kere karistirdiktan sonra tavuklar dahil battin malzemeyi icine ilave edip karistirin.
Ocagi kisip tencerenin kapagini kapatin. 30 dakika sonra servise hazir olacaktir.
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