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CIKOTOP

4 su bardag toz seker

1 corba kasigi portakal kabugu
185 gr ¢ikolata

1 paket petibdr biskivi

2 adet yumurta aki

1 tath kasidi tarcin

1 su barda@i dévilmis ceviz
0,5 su bardadi kuru Gzim

1 Yemek Kasigi Sana Hamurigi

On hazirlik olarak yumurta aklarini girpalim. Uzerine azar azar tozsekeri ilave ederek giromaya devam edelim.
Igine portakal kabugu ceviz bir tath kasig tar¢ini kuru Gzima ekleyelim ve karigtiralim. Ayri bir kapta biskuvileri
toz haline gelene kadar dévelim ve portakalll karigima ekleyelim. Eger malzememiz kati ise Uizerine ¢ok az st
ilave edelim daha sonra karigsimdan iki ceviz blyukliginde pargalar koparalim. Bu parcalara yuvarlak sekil
verelim bitter ¢ikolatay bir tavaya alalim Gzerine bir yemek kasigi margarini ekleyelim. Benmari usuli eritelim
toplari ¢ikolataya batirp ¢ikaralim servis tabagina dizip buzdolabinda en az 4-5 saat bekletip servis yapalim.
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