—

-
,

%j} Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'inlezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

CIKOTOP

Emine Beder

2 adet yumurta aki

3/4 su bardagi tozseker

1 ¢orba kasigi rendelenmis portakal kabugu
1 su bardag iri dévulmis ceviz

1 tath kasidi tarcin

Yarim su barda@i ¢ekirdeksiz kuru tzim

1 paket kakaolu petitbeure biskdivi

2 paket bitter ¢ikolata (185 gr.)

1 corba kasigi margarin

On hazirlik olarak yumurta aklarini ¢irpalim. Uzerine azar azar tozsekeri ilave ederek, cirpmaya devam edelim.
igine portakal kabugu, cevizi, 1 tatl kagigi targini, kuru Gizimii ekleyelim ve karigtiralim. Ayri bir kapta biskivileri
toz haline gelene kadar dovelim ve portakalli karigsima ilave edelim Eger malzememiz kati ise tizerine ¢ok az siit
ilave edelim. Daha sonra karigimdan iki ceviz biytklugtinde parcalar koparalim. Bu parcalara yuvarlak sekillerv
erelim. Bitter gikolatayi bir tavaya alalim. Uzerine bir corba kasigi margarini ekleyelim, benmari usulii eritelim.
Toplari ¢ikolataya batirip, ¢ikaralim. Servis tabagina dizip, buzdolabinda en az 4-5 saat bekletip, servis yapalm.
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