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CIKOTOP

2 paket petibdr bisklvi

1 adet yumurtanin aki

Yarim su bardag: st

1 portakal kabugunun rendesi

1 tath kasidi targin

1 tath kasidi kakao

1 paket glazir veya bitter cikolata
Yarim su barda@ seker

Biskuvileri elinizle kirp, mutfak robotunda un haline gelene kadar 6gutdn. Igine yumurta aki, seker, sit, portakal
kabugu rendesi, targin ve kakaoyu ekleyip elinizle yogurarak hamur haline getirin.

Hamurdan ceviz buyukliginde parcalar kopartip avug iginizde yuvarlaklastirin.

Glazir veya bitter gikolatayi kiiglk bir tavaya koyun. Tavayi su dolu bagka bir tencerenin izerine koyarak
gikolatanin benmari usull erimesini saglayin.

Hamur toplarini erimig ¢ikolatanin iginde yuvarlayip servis tabagina alin. Yarim saat kadar dinlendirdikten sonra
servis yapin.
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