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3 su bardag hindistancevizi

1 su bardagi seker

2 yemek kagsigi un

Yarim ¢ay kasig! kabartma tozu
1 yumurta

1/3 su bardagi st

Yarim ¢ay kagigi vanilya

1 su barda@i parga bitter ¢ikolata
2 cay kasigi zeytinyadi

Un, kabartma tozu ve vanilyayi bir karigtirma kabina eleyin. Siit, seker ve yumurtayi derin bir karistirma kabina
alarak ¢irpin. Unlu karigimi tizerine ekleyerek bir spatula yardimiyla karistirin. Hindistan cevizini ekleyerek
karigtirmaya devam edin. Hazirladiginiz karigimdan yagh kagit serili firin tepsisine bir tatlh kagigr yardimiyla ceviz
blyikliglnde pargalar dokiin. Onceden isitilmis 160 derece firinda 15-20 dakika pisirin. Gikolatay! benmari
usull eritin. Zeytinyadini ekleyip karistirin. Pigen kurabiyelerin bir ucunu gikolataya batirin. Gikolata donduktan
sonra Uzerine Hindistan cevizi serpip servis yapin.
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