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CIKOLATANIN OZELLIKLERI

iilebilir gikolata, en az %25 kakao tozu icinde kuru maddede en az %20 kakao yag! iceren, kakao tozu ve

seker karigimindan olugmalidr.

lyi kalite ¢ikolata mutlaka kakao yagindan yapiimaldir.

Cikolata, tadini ve kendine 6zgii aromasini korumasi igin; giines 1gigindan, agiri sicaktan, nemden korunmalidir.
Icecegin yapiminda kullanilacak st veya su kesinlikle soguk olmaldir.

Cikolata direkt olarak ates Uzerinde eritilmemeli, benmari ydntemi kullaniimaldir.

Icecekte kullanilan ¢ikolata kesinlikle taze olmalidir.
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