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CIKOLATANIN ASKI

1 Paket Sana Hamurisi

2 Adet yumurta

5 Su Bardagi un

1 Paket vanilya

1,5 Su Bardagi pudra sekeri

1 Cay Bardag sivi yag

2 Paket Uzeri icin:Eritilmis cikolata
2 Su Bardagi nisasta

Margarin, sivi yag, yumurta, pudra sekeri ve nisasta mikser ile krema kivamina gelinceye dek ¢irpilir. Daha
sonra vanilya eklenir. Mikserle ¢irpma islemi sona erince un yavags yavas hamura yedirilir ve bir yandan el ile
yogrulur. Hamur kivami kulak memesinden biraz daha sert olmalidir. O ylzden un miktarini hamurunuzun
kivamina gére ayarlayabilirsiniz. Hamur hazir olduktan sonra istenilen kurabiye kaliplariyla kesilir, stislemesi
yapilir. 5nceden isitilmig 170 derecede 12-15 dk. kadar beyaz olarak pisirilir. Firindan ¢ikinca yumsak olabilir
durdukga sertlesecektir. Hamurumuzun sekli bozulmamasi igin kabartma tozu kullanmiyoruz. Kurabiyeler
soguduktan sonra bir kenarini gikolata cikolataya batir.

Fotograf "Goksen" tarafindan génderildi. 08.02.2015
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