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CIKOLATALI ZEBRA KEK

1 2 Su Bardagi Bugday Unu (150g)

2 Paket Pakmaya Hamur Kabartma Tozu
1 Cay Kasigi Pakmaya Sekerli Vanilin

2/3 Gay Bardagi Pakmaya Kakao (25g)

1 Su Bardagi Toz Seker (170g)

10 Yemek Kasig Tereyadi (180g)

3 Adet Yumurta

Firninizi 8nceden 180°C ayarlayip isitin. Kek kalibinizi yaglayarak hazirlayin.

Toz seker ve tereyagini bir girpma kabina aktarin. Mikser yardimi ile yiiksek devirde 2 -3 dakika karigana kadar
¢irpin. Yumurtalari ekleyerek ¢irpmaya devam edin.

Karisim kabarip kdpUklenince Pakmaya Sekerli Vanilin[Zli ekleyin, spatula ile karigtirin.

Un ve Pakmaya Hamur Kabartma Tozu[?Inu bagka bir kaba eleyerek aktarin ve harmanlayin.

Kuru karigimi, yumurtall karisima ilave edip, spatula ile karistirarak birbirine yedirin.

Hazirladidiniz kek hamurunu 2 kaba ayirip, birine Pakmaya Kakao ilave ederek spatula ile kakao iyice karigana
kadar karigtirin.

Kek kalibina sirayla sade ve kakaolu kek hamurunu bogaltin. Bir tahta kasigin sapi ile hafifge karigtirin.
Onceden 180°C isitiimis firinda, 35-40 dakika pisirip, firin izgara telinde sogutun.

Soguk veya Ilik servis edin.
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