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CIKOLATALI YUMUSAK

Michael Montignac

250 GR BITTER GIKOLATA
5 YUMURTA

1/2 BARDAK SUT

BIR TUTAM TUZ

200 gram parcalanmis cikolatalar 1/2 bardak st ilavesi ile Ben-Mari'de eritin. Yumurta aklarina bir tutam tuz
serpip siki bir kdpuk olana dek ¢irpin. Sonra bu kdpikten kasik kasik alarak ve el mikseri ile ¢irparak yumurta
sarilarina yedirin.

Bu karigimi Ben-Mari'deki cikolatalara ekleyin ve yine Ben Mari'de durmadan karistirarak karisim koyulagana
dek pigirin (pisirme sirasinda karigimin hacmi azalacak ve hamur kivaminda olacaktir).

Bu hamuru bir kek tenceresine veya tabaga 2 cm yUksekliginde yayin ve ilinmaya birakin.

Bu sirada 50 gram ¢ikolatayi 4-5 kasik su katip yine ben-maride eritin. lyice eriyince bunu énce yaydiginiz
hamurun Gizerine ddkin ve bir spatdl yardimi ile her tarafina siirlin. Bir saat buzdolabinda tutun ve yaninda
¢irpilmis krema ile servis yapin.

© lezzetler.com tarif no:72742 « adi:CIKOLATALI YUMUSAK « génderen:huri cihan « indirme tarihi:20.05.2024 - 05:27


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/cikolatali-yumusak-vt54301
http://www.tcpdf.org

